
200 SALMONE ARANCIATO 6
straccetti di salmone marinati nell'arancia
201 WAKAME 4
alghe con sesamo
202 EDAMAME 4
baccelli di soia lessati
203 INSALATA DI POLIPO 6
carpaccio di polipo, alghe, salsa haki
204 ZUPPA DI MISO 3
brodo di miso, alghe, tou-fu
205 KANI SALAD 6,5
insalata, alghe, surimi, pomodorini
206 GIOKAI SALAD 7
insalata, cetrioli, alghe, pomodorini, gamberi, pollo
207 RAVIOLI HAR-KAO 5
ravioli di gambero
208 CHICKEN WANTAN 4,5
fagottini ripieni di verdure e pollo
209 TARTARE SAKE 8
tartare di salmone in salsa haki
210 TARTARE MAGURO 10
mixed tartare
211 TRIS TARTARE 10
mixed tartare

ANTIPASTI

GIAPPONESE

219 YASAI TEMPURA 6
verdure
220 EBI TEMPURA 12
gamberi
221 TEMPURA MISTO 10
gamberi e verdure
222 AGE TOU FU 4
tou fu
223 TEMPURA DI CALAMARI 7
calamari
224 TEMPURA DI GRANCHIO GUSCIO MORBIDO 12
granchio

TEMPURA

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

MENU' HAKI 17x23 CREMA:Layout 1  02/12/15  12.21  Pagina 2



212 HAKI UDON 8
spaghetti giapponesi con pollo, uova, verdure
213 YAKI UDON 8,5
spaghetti giapponesi  con verdure e frutti di mare
214 HAKI SOBA 8,5
spaghetti di grano saraceno con pollo, uova, verdure
215 YAKI SOBA 9
spaghetti di grano saraceno  con verdure e frutti di mare
216 RAMEN HOKKAIDO 8
ramen in brodo di miso, carne e alghe
217 YAKI MESHI 6,5
riso saltato con frutti di mare
218 TENDON 8,5
riso bianco con tempura di gamberi e verdure

SOUP & GOHAN

25 YAKITORI 7
pollo grigliato con salsa giapponese
226 GYUYAKI 7,5
manzo grigliato con salsa giapponese
227 EBIYAKI 8
gamberi grigliati con salsa giapponese
228 TATAKI TONNO 12
sashimi di tonno scottato con sesamo

TEPPANYAKI

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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S0 SASHIMI MISTO 16

mixed sashimi13 pezzi

S1 SAKE SASHIMI 8

salmone 8 pezzi

S2 MAGURO SASHIMI 10

tonno 8 pezzi

S3 SASHIMI PESCE BIANCO 8

branzino o orata 8 pezzi

S4 GAMBERO ROSSO 10

S5 CARPACCIO DI SALMONE 10

salmone crudo o scottato

S6 CARPACCIO DI TONNO 12

tonno crudo o scottato

S7 CARPACCIO DI PESCE BIANCO 10

pesce bianco crudo o scottato

S8 CARPACCIO MISTO 12

mixed carpaccio crudo o scottato

S9 CRUDITE’ IMPERIALE 25

cruditäs imperial 20 pezzi

CRUDITÈ

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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BARCA ROLLS 25
24 pezzi
BARCA MISTA 29
30 pezzi

BARCHE

HAKI MIX 1 10
4 hosomaki, 4 uramaki, 4 futomaki
HAKI MIX 2 13
6 nigiri flambè, 4 hosomaki, 4 uramaki
HAKI MIX 3 16
2 special nigiri, 2 special gunkan, 2 nigiri, 8 uramaki
HAKI MIX 4 SPCEIAL 20
2 special gunkan, 2 sushi bignè, 4 uramaki,  4 nigiri, 6 sashimi

SUSHI MIX

N0 SALMONE AVOCADO 3,5
N1 SALMONE SCOTTATO CON SALSA HAKI 3,5
N2 SALMONE AFFUMICATO 4,5
N3 SAKE 3,5
salmone
N4 MAGURO 4
tonno
N5 SUZUKI 3,5
branzino
N6 EBI 3,5
gambero cotto
N7 TAKO 3,5
polipo
N8 UNAGI 4,5
anguilla
N9 NIGIRI FLAMBE' 6 pezzi 8
N10 NIGIRI MISTO 8 pezzi 8
N11 UNI 8
ricci di mare

NIGIRI 2 pezzi

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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G1 GUNKAN SAKE PHILADELPHIA 4
salmone philadelphia
G2 GUNKAN SPICY SALMON 4
tartare di salmone, erba cipollina, tabasco e tobikko
G3 GUNKAN SPICY TUNA 4,5
tartare di tonno, erba cipollina, tabasco e tobikko
G4 TOBIKKO 4
uova di pesce volante
G5 IKURA 5
uova di salmone
G6 SPECIAL GUNKAN 5
salmone flambè e salsa haki

GUNKAN 2 pezzi

B1 SPICY SAKE BIGNE’ 2,5

tartare di salmone, cipollotti, tabasco, tobikko

B2 SPICY TUNA BIGNE’ 3

tartare di tonno, cipollotti, tabasco, tobikko

B3 BIGNE’ DI SALMONE E UOVA DI QUAGLIA 3,5

B4 EBI BIGNE’ 3

B5 SUZUKI BIGNE’ 3

tartare di branzino, olio al tartufo bianco, tobikko

B6 GI„ SURIMI BIGNE’ 2,5

salmone all'esterno, tartare di surimi, mayo e sesamo

B7 BIGNE‘ DI GAMBERO ROSSO 3,5

zucchina, tartare di gambero rosso, tobikko

B8 BIGNE‘ DI GAMBERI CRUDI 3

zucchina, tartare di amaebi

B9 TOBIKKO BIGNE‘ 3,5

B10 IKURA BIGNE‘ 3,5

B11 BIGNE‘ MIX FLAMBE‘ 8

B12 BIGNE‘ MIX 12

BIGNÈ DI SUSHI 1 pezzo

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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H0 SALMONE AFFUMICATO 6
H1 HOSOHAKI 6
salmone esterno, avocado, philadelphia
H2 SAKE 4,5
salmone
H3 MAGURO 5
tonno
H4 EBI 5
gambero
H5 AVOCADO 4
H6 HOSO TEMPURA 6
gamberi in tempura
H7 MISTO 5
mixed

HOSOMAKI 8 pezzi

C1 SAKE 12
riso con sashimi di salmone
C2 UNAGI 14
riso con anguilla grigliata
C3 MISTO 13
riso con sashimi misto

CHIRASCHI

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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U1 SAKE ROLLS 7,5
salmone, avocado e philadelphia
U2 MAGURO ROLLS 8,5
tonno, avocado e philadelphia
U3 CALIFORNIA ROLLS 7,5
granchio, avocado, maionese
U4 RAINBOW ROLLS 8,5
tonno, salmone, orata, surimi, avocado, maionese
U5 KOEBI ROLLS 8,5
gamberi cotti, salsa tonnata, avocado
U6 SPICY SALMON ROLLS 8
salmone, erba cipollina, tabasco, tobikko
U7 SPICY TUNA ROLLS 8,5
tonno, erba cipollina, tabasco, tobikko
U8 VEGGE ROLLS 8
tempura di zucca, philadelphia, omelette di uova
U9 MIURA MAKI ROLLS 9,5
salmone scottato all'esterno, salmone crudo all'interno, avocado, philadelphia
U10 UNAGI ROLLS 12
anguilla grigliata, avocado, mayo
U11 EBITEN ROLLS 11
tempura di gamberi, avocado, maionese, tobikko, mandorle
U12 TEMPURA ROLLS 11
tempura di gamberi, maionese, lattuga, pasta kataifi

URAMAKI 8 pezzi

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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U13 TIGER ROLLS 11
tempura di gamberi, salmone, philadelphia
U14 DRAGON ROLLS 11
tempura di gambero, maionese, tabasco e pesce scottato
U15 GREEN DRAGON ROLLS 10
tempura di gambero, mayo, lattuga e avocado
U16 HAKI TIGER ROLLS 10
ricciola flambè, ikura, surimi, cetrioli, avocado
U17 BEAUTIFUL ROLLS 12
branzino, tonno, salmone, philadelphia, avocado, spicy salmone
U18 TUNA SPECIAL ROLLS 13
tonno all'esterno, tonno, avocado, philadelphia, salsa piccante
U19 HAKI ROLLS IN TEMPURA 12
salmone, avocado, philadelphia
U20 SHIMO ROLLS 10
tempura di gamberi, branzino, philadelphia, avocado, riso soffiato
U21 SPIDER ROLLS 13
tempura di granchio guscio morbido, mayo, avocado, tobikko
U22 ROPPONGI ROLLS 12
salsa tonnata, avocado, tempura di gamberi, omelette
U23 FRIED ROLLS IN TEMPURA 12
avocado, mayo, tartare salmone, pasta kataifi
U24 LOBSTER ROLLS 16
astice flambè, avocado, tempura di gambero
U25 GRANCHIO REALE ROLLS 18
granchio reale, avocado, mayo
solo su prenotazione

URAMAKI SPECIALS 8 pezzi

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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F1 FUTOMAKI FRITTO 6
uovo, avocado, salmone, surimi, philadelphia
F2 FUTOMAKI VEGETARIANO 6
zucca in tempura, lattuga,maionese
F3 FUTOMAKI CALIFORNIA 6
surimi, avocado, maionese, tobikko, cetriolo
F4 FUTOMAKI IN TEMPURA 8
pesce crudo, avocado, philadelphia, guacamole, sesamo
F5 FUTOMAKI IN ALGA DI SOYA 6
salmone cotto, avocado, lattuga maionese, sesamo

FUTOMAKI 4 pezzi

T1 SAKE 3,5
salmone e avocado
T2 MAGURO 4
tonno e avocado
T3 CALIFORNIA 3,5
granchio, avocado, cetrioli, maionese
T4 EBITEN 4
tempura di gambero, lattuga, salsa teriyaki
T5 UNAGI 4
anguilla grigliata e avocado
T6 SPICY SAKE 4,5
salmone, tabasco, tobikko
T7 HOTATE GAI 4,5
capesante, lattuga e tobikko

TEMAKI 1 pezzo

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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1 INVOLTINO PRIMAVERA 1

2 WANTONG FRITTI 1,5

3 NUVOLETTE DI GAMBERI 1,5

4 TOAST DI GAMBERI 2,5

5 RAVIOLI DI CARNE AL VAPORE 3

5A RAVIOLI DI CARNE ALLA PADELLA 3

6 RAVIOLI DI GAMBERI AL VAPORE 3

6A RAVIOLI DI GAMBERI ALLA PADELLA 3

7 ANTIPASTO MISTO CALDO 4,5

8 INSALATA DI MARE 7

11 INSALATA DI GAMBERI 4

11A INSALATA DI POLLO 4

13A CHELE DI GRANCHIO FRITTE 2,5

13B FOCACCIA CINESE 2

ANTIPASTI

CINESE

14 ZUPPA DI GAMBERETTI E FUNGHI 3

16 ZUPPA DI GRANCHIO E ASPARAGI 3

17 ZUPPA DI POLLO E MAIS 3

18 ZUPPA AGROPICCANTE  3

ZUPPE

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

MENU' HAKI 17x23 CREMA:Layout 1  02/12/15  12.21  Pagina 20



20 RISO ALLA CANTONESE 4

21 RISO CON I GAMBERI 4,5

21A  RISO CON CON CARNE E VERDURA 4

21B  RISO CON I FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA 5,5

21C RISO CHALOUFAN 5

22 RISO AL CURRY 4,5

23 SPAGHETTI DI SOIA CON VERDURE 4,5

23A SPAGHETTI DI SOIA CON CARNE E VERDURE 5

23B SPAGHETTI DI SOIA CON I FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA 5,5

24 SPAGHETTI DI RISO CON VERDURE 4,5

24A SPAGHETTI DI RISO CON POLLO E VERDURE PICCANTI 5

24B SPAGHETTI DI RISO CON I FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA 5,5

25 GNOCCHI DI RISO CON VERDURE 5

26 TAGLIOLINI CON GAMBERI E VERDURE 4,5

26A TAGLIOLINI CON CARNE E VERDURE 4

27 TAGLIOLINI PICCANTI ALLA PIASTRA 4,5

27A SPAGHETTI CROCCANTI 5

27B TAGLIOLINI CON I FRUTTI DI MARE ALLA PIASTRA 5,5

RISO BIANCO 2,5

PRIMI PIATTI

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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29 GAMBERETTI SALE E PEPE 6,5

30 GAMBERETTI PICCANTI 5,5

32 GAMBERETTI CON FUNGHI E BAMBU 5,5

33 MISTO PESCE ALLA GRIGLIA 15

35 GAMBERETTI ALLA PIASTRA 6

38 GAMBERETTI FRITTI IN AGRODOLCE 5,5

40 GAMBERETTI AL CURRY 5,5

41 GAMBERONI PICCANTI 6,5

43 GAMBERONI ALLA PIASTRA 6,5

44 GAMBERETTI AL LIMONE 5,5

45 FILETTO DI SOGLIOLA AL VAPORE 6

48 CALAMARI ALLA PIASTRA CON VERDURE 6

49 MISTO FRITTO MARE 6,5

50 CALAMARI PICCANTI 5

51 GAMBERETTI E CALAMARI ALLA PIASTRA 6

PESCE E CROSTACEI

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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54 ANATRA CON FUNGHI E BAMBU 5,5

55 ANATRA ALLA PIASTRA 6

57 ANATRA CON FUNGHI CHAMPIGNON 5,5

58 ANATRA ARROSTO 6

ANATRA

61 VITELLO AL CURRY 5,5

62 VITELLO CON PATATE 5,5

63 VITELLO IN SALSA PICCANTE 5,5

64 VITELLO CON CIPOLLE 5,5

65 VITELLO ALLA PIASTRA 6

67 VITELLO CON FUNGHI CHAMPIGNON 5,5

68 VITELLO CON FUNGHI CINESI E BAMBU 6

69 OTTOGIOIELLI ALLA PIASTRA PICCANTI 6,5

VITELLO

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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72 POLLO CON FUNGHI CINESI E BAMBU 5,5

73 POLLO ALLE MANDORLE 6

75 POLLO AL CURRY 5

76 POLLO ALLA PIASTRA 5

77 POLLO IN SALSA PICCANTE 4,5

78 POLLO FRITTO 5

79 POLLO AL LIMONE 5

80 POLLO ALL'ANANANS 4,5

81 POLLO CON PATATE 4,5

84 POLLO FRITTO IN AGRODOLCE 5

85 POLLO CON FUNGHI CHAMPIGNON 5

POLLO

87 MAIALE FRITTO IN AGRODOLCE 5

88 MAIALE IN SALSA PICCANTE 5

89 MAIALE CON PATATE 5

90 MAIALE CON FUNGHI CINESI E BAMBU 5,5

92 MAIALE ALLA PIASTRA 5

93 COSTINE DI MAIALE PICCANTI 6

96 MAIALE CON FUNGHI CHAMPIGNON 5

MAIALE

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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98 OMELETTE CON GAMBERI 3,5

99 OMELETTE CON GRANCHIO 3,5

100 OMELETTE CON VERDURE MISTE 3,5

106 GERMOGLI DI SOIA 4

(107 FUNGHI E BAMBU' SALTATI 4

108 VERDURA MISTA SALTATA O FRITTA 4

109 PANE FRITTO O AL VAPORE 1

PATATINE FRITTE 3

CONTORNI

101 TOU FU CON GAMBERI 4,5

102 TOU FU CON FUNGHI E BAMBU 4

103 TOU FU CON VERDURE 4

104 TOU FU IN SALSA PICCANTE 4

TOU FU

OMELETTE

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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TH1 ZUPPA TOM YUM KUNG 4,5

TH2 RISO ALLA THAILANDESE 6,5

TH3 TAGLIOLINI DI RISO PAD THAI 7

TH4 PESCE ALLA THAILANDESE PICCANTE 14

TH5 POLLO THAILANDESE AL LATTE DI COCCO E CURRY ROSSO 6,5

TH6 MANZO ALLA THAILANDESE PICCANTE 7

TH7 GAMBERETTI THAILANDESI CON ZENZERO 7

TH8 COSTINE DI MAIALE IN SALSA BANGKOK 8

TH9 PATATE ALLA THAILANDESE 5

TH10 SPIEDINI DI POLLO AROMATIZZATI 7

THAI

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 75 cl. 2
ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 50 cl. 1,5
THE VERDE 3
(caldo o freddo)
THE AL GELSOMINO CALDO 2
BEVANDE IN LATTINA 2
(coca-cola, coca-cola zero, fanta, sprite, thè limone o pesca)
COCA COLA BOTTIGLIA IN VETRO 1L 5
COCA BOTTIGLIA IN VETRO 33CL 2,5
BIRRA GIAPPONESE SAPPORO 5
BIRRA GIAPPONESE ASAHI 5
BIRRA GIAPPONESE KIRIN 5
BIRRA THAILANDESE SINGHA 6
BIRRA CINESE TSINGTAO 4,5
BIRRA MORETTI 4,5

GRAPPE ITALIANE 3
GRAPPE CINESI 2,5
(rosa, riso, ginseng, grano, bambù, prugna)
SAKE' 3
AMARI 2,5
LIMONCINO 2,5
WHISKY 4

BEVANDE

GRAPPE E LIQUORI

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.
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